QUESTIONARIO sulle competenze e abilità richieste 
dall’Industria Alimentare Italiana

PROTEZIONE DEI DATI PERSONALI E CONSENSO INFORMATO
 
Ho letto tutte le informazioni qui sotto e le ho comprese completamente. Tutte le mie domande inerenti questo studio hanno avuto risposta con mia completa soddisfazione.
Accetto di partecipare a questa ricerca.

Titolo del progetto
European Food-STA - European Food Studies & Training Alliance WP1 - Needs and Demand Analysis.

Scopo dello studio
FOOD-STA (European Food Studies & Training Alliance) costituirà e fornirà la cornice necessaria alla collaborazione tra l'industria e il settore accademico per consentire lo scambio di conoscenze, bisogni, idee, formazione e staff/personale. Gli studenti, gli insegnanti di istruzione superiore così come gli addetti e gli esperti del settore industriale alimentare potranno così beneficiare di formazione supplementare e di un accesso più rapido ai risultati della ricerca al fine di migliorare la competitività nel ​​futuro.

Durata
I dati forniti saranno conservati dal Partenariato fino alla fine del progetto.

Procedure
Nel corso di questo studio, vi verrà chiesto di completare il sondaggio on-line ed esprimere le vostre preferenze dal punto di vista della società che rappresentate.


Potenziali rischi 
Nessun rischio è previsto per i partecipanti a questo studio. Se si decide di interrompere in qualsiasi momento il questionario prima di aver terminato, le risposte non saranno registrate.

Potenziali benefici e uso dei risultati
Il progetto FOOD-STA sarà implementato partendo da i risultati dei progetti Track_Fast e TRAFOON (finanziati dal 7 ° PQ ). L'obiettivo del progetto Track_Fast era l'identificazione dei requisiti di formazione e di carriera dei futuri scienziati e tecnologi alimentari europei (FST), e l'attuazione di una strategia europea per reclutare tali figure leader di prossima generazione ". Il progetto ha analizzato le esigenze dei potenziali datori di lavoro, identificando 2256 soft e 792 competenze alimentari, tra cui: comunicare, pensare e risolvere i problemi, sviluppo dei prodotti, controllo e legislazione alimentare, gestione della sicurezza alimentare, etc. Il progetto TRAFOON si concentra invece sulla creazione di una rete di trasferimento di conoscenze tra ricerca e industria che sia di supporto pel le piccole e medie imprese (PMI) produttrici di prodotti alimentari tradizionali. Iniziato in Gennaio 2015, FOOD-STA utilizzerà questi risultati come base, li integrerà con ulteriori contributi dalla rete aziendale dei soggetti coinvolti e li correlerà con l’offerta delle organizzazioni partecipanti. I risultati saranno la base da cui partire per migliorare i curricula alimentari e di programmi di Sviluppo Continuo del Personale per il personale universitario e industriale. Il centro FooDSTA che sarà sviluppato, fornirà il quadro giuridico e organizzativo mancante per la collaborazione tra aziende alimentari europee e formatori. Il centro attiverà e sosterrà la conoscenza e la pratica di scambio tra le parti interessate.

Riservatezza
Le vostre risposte saranno mantenute confidenziali.

Dati Manipolazione, trasformazione e gli usi
Per questa indagine i dati che si forniranno al consorzio FOODSTA saranno valutati con attenzione per tenerli riservati e anonimi. In particolare: - il questionario e il rispondente saranno identificati da codici specifici per mantenere la riservatezza dei partecipanti. - I dati personali, saranno accessibili solo dalla persona che li elabora nel corso del progetto e sono opzionali. File separati verranno elaborati con i risultati del questionario e gli indirizzi email dei mittenti tale che le risposte specifiche di un rispondente non possano essere collegate alla sua/suo indirizzo e-mail. - I dati personali verranno conservati all'interno dell’Unione Europea e solo i risultati prodotti dai dati elaborati saranno trasferiti al di fuori di essa. Il coordinatore del lavoro è responsabile della protezione dei dati personali e dell’indagine contro accessi non autorizzati.

Diritto di rifiutare e di ritirare
Sono consapevole che la mia partecipazione è volontaria e posso rifiutare di partecipare, o posso contattare il consorzio e richiedere la  cancellazione dei miei dati personali in qualsiasi momento.

Gli individui da contattare
Per domande circa la mia partecipazione a questo studio, posso contattare il Coordinatore del progetto: Gerhard Schleining (gerhard.schleining@boku.ac.at) - BOKU,  Università delle risorse naturali e delle scienze della vita, Vienna. WP leader: Maurizio Notarfonso (notarfonso@federalimentare.it) e Antonietta Branni (branni@federalimentare.it) Federalimentare, Roma
 FORMCHECKBOX 
 SI

 FORMCHECKBOX 
 NO

[image: image1.png]European FooD-STA **








[image: image2.png]- Erasmus+




Il seguente questionario è stato sviluppato nell'ambito del progetto europeo EU FOOD-STA (European Food Studies & Training Alliance) cofinanziato nell'ambito del programma ERASMUS +. L'obiettivo del progetto è quello di stabilire e fornire un quadro necessario per collaborazioni tra l'industria e il settore accademico e consentire dunque lo scambio di conoscenze, di bisogni, di idee, formazione e personale. Lo scopo di questa indagine è la raccolta di dati integrativi per l'analisi dei fabbisogni formativi da parte dell'industria alimentare e delle imprese (per quanto riguarda l'istruzione accademica, la formazione e lo sviluppo continuo professionale).

	1. Dati personali (ozionale)

	

	Nome
	

	Cgnome
	

	Organizzazione/Impresa
	     

	Indirizzo
	     

	Città
	

	CAP
	

	Tel
	     

	Fax
	     

	Email
	     


	2. Paese  
	     


	3. Informazioni generali sull’azienda: posizione/ruolo

	Imprenditore / proprietario
	 FORMCHECKBOX 


	AD (Amministratore delegato)
	 FORMCHECKBOX 


	Direttore/Manager
	 FORMCHECKBOX 


	Direttore d’impianto
	 FORMCHECKBOX 


	Manager ricerca e sviluppo
	 FORMCHECKBOX 


	Manager qualità e sicurezza
	 FORMCHECKBOX 


	Tecnologo alimentare
	 FORMCHECKBOX 


	Manager di produzione
	 FORMCHECKBOX 



	4. Informazioni generali sull’azienda: settore 

	Carne e derivati
	 FORMCHECKBOX 


	Pesce e derivati
	 FORMCHECKBOX 


	Frutta e verdura
	 FORMCHECKBOX 


	Oli e grassi
	 FORMCHECKBOX 


	Prodotti caseari
	 FORMCHECKBOX 


	Pane e pasta
	 FORMCHECKBOX 


	Cibo per animali 
	 FORMCHECKBOX 


	Bevande alcoliche
	 FORMCHECKBOX 


	Bevande analcoliche 
	 FORMCHECKBOX 


	Catering
	 FORMCHECKBOX 



	* 5. Informazioni generali sull’azienda: turnover
	

	 FORMCHECKBOX 

	<= 0.5 million Euro 

	 FORMCHECKBOX 

	<= 2 million Euro 

	 FORMCHECKBOX 

	<= 10 million Euro 

	 FORMCHECKBOX 

	<= 50 million Euro 

	 FORMCHECKBOX 

	<= 100 million Euro 

	 FORMCHECKBOX 

	<= 500 million Euro 

	 FORMCHECKBOX 

	> 500 million Euro 


	* 6. Informazioni generali sull’azienda: numero di dipendenti
	

	 FORMCHECKBOX 

	0-9 

	 FORMCHECKBOX 

	10-19 

	 FORMCHECKBOX 

	20-49 

	 FORMCHECKBOX 

	50-249 

	 FORMCHECKBOX 

	250-499 

	 FORMCHECKBOX 

	500-999 

	 FORMCHECKBOX 

	1000-9999 


	7. Basandosi sull’esperienza della propria azienda, indicare l’importanza delle seguenti competenze. 

(“Nessuna risposta”=Neutrale)


	
	Molto importante
	Importante
	Moderatamente importante
	Bassa importanza
	Nessuna risposta

	Abilità tecniche direttamente collegate alla trasformazione dei prodotti alimentari, alla tecnologia e ingegneria alimentare e altre discipline 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Abilità e competenze pratiche. Legislazione alimentare 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Competenze manageriali e di marketing 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Competenze in ICT (tecnologie dell'informazione e della comunicazione) e gestione d’ufficio 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Competenze manageriali e di business. Pianificazione e gestione progetti 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Capacità di comunicazione (linguaggio, aspetti culturali, ecc) 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	- Produzione & trasformazione industriale -
8. Basandosi sull’esperienza della propria azienda, indicare quanto si considera utile includere, nell’insieme degli standard di qualificazione professionale , le seguenti competenze/abilita: 

(“Nessuna risposta”=Neutrale)



	
	Very important
	Important
	Moderately important
	Low importance
	No answer

	Processi di monitoraggio 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Organizzare e supervisionare l'esecuzione delle attività 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Selezionare gli strumenti o metodi per ottimizzare la produzione 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Promuovere l'innovazione nei metodi di lavoro e / o di ottimizzare la produzione 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Analizzare e valutare programmi e metodi di produzione 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Analizzare i dati di produzione e produrre report 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Verificare la conformità alla normativa vigente 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Controllare processi di produzione o funzionamento macchinari 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Monitoraggio o la gestione corretta applicazione delle norme di sicurezza 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Ricerca & Sviluppo 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Sviluppo del Prodotto 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Consumatori e Scienze Nutrizionali 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Ingegneria di manutenzione 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Gestione dei rifiuti e delle perdite alimentari  
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Energie rinnovabili e gestione dell'efficienza energetica 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Prototipi di prova, componenti o prodotti finiti 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Controllare la logistica e il funzionamento dei sistemi o macchinari 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Effettuare controlli di gestione per processi di produzione industriale (contabilità analitica, controllo dei costi, budget, piani, rapporti, ecc)
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 



8.1 Produzione e trasformazione dei prodotti alimentari - Produzione materie prime 

Quali sono i bisogni/sfide che la sua impresa sta affrontando attualmente nelle tipologie di coltivazione (irrigazione, concimazione, resistenza e controllo de parassiti)?   
[image: image3.wmf]


Quali sono i bisogni/sfide che la sua impresa sta affrontando attualmente da un punto di vista degli effetti ambientali (ad esempio gelo, grandine)?   
[image: image4.wmf]


Quali sono i bisogni/sfide che la sua impresa sta affrontando attualmente nella raccolta e nell'andamento irregolare dei raccolti?   
[image: image5.wmf]


Quali sono i bisogni/sfide che la sua impresa sta affrontando attualmente nella produzione delle materie prime (catena di produzione, ad esempio, la quantità, la qualità, la conservazione, etc.)?
[image: image6.wmf]


8.2 Produzione, trasformazione e confezionamento

Quali sono i bisogni/sfide che la sua impresa sta affrontando attualmente nello stoccaggio dei prodotti?   
[image: image7.wmf]


Quali sono i bisogni/sfide che la sua impresa sta affrontando attualmente nella trasformazione dei prodotti alimentari in materia di risparmio idrico?   
[image: image8.wmf]


Quali sono i bisogni/sfide che la sua impresa sta affrontando attualmente in materia di confezionamento?  
[image: image9.wmf]


Quali sono i bisogni/sfide che la sua impresa sta affrontando attualmente nella conservazione del prodotto durante il trasporto (es. catena del freddo, ecc)?   
[image: image10.wmf]


Quali sono i bisogni/sfide che la sua impresa sta affrontando attualmente nell'intera catena di trasformazione?
[image: image11.wmf]


	- Sicurezza e qualità alimentare, certificazioni -

11. Basandosi sull’esperienza della propria azienda, indicare quanto si considera utile includere , nell’insieme degli standard di qualificazione professionale , le seguenti competenze/abilita: 

(“Nessuna risposta”=Neutrale)



	
	Very important
	Important
	Moderately important
	Low importance
	No answer

	Gestione della sicurezza alimentare, controllo dell’igiene e della sicurezza alimentare 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Definire e implementare le procedure per la qualità nella produzione (la definizione di standard, fornire linee guida, etc.)  
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Salute, sicurezza e ambiente 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Salute & nutrizione 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Verificare la conformità alla normativa vigente  
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Prendere parte a commissioni di vigilanza  
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Maneggiare protocolli di certificazione della qualità dei prodotti 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Effettuare la valutazione microbiologica dei prodotti alimentari 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Testare la qualità del prodotto 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Redigere relazioni tecniche e documenti 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Effettuare analisi chimiche e fisiche dei prodotti alimentari 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Formulazione di prodotti alimentari o bevande 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Eseguire l'analisi sensoriale dei prodotti 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Controllare la pulizia delle camere e dei macchinari 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Calibrare strumenti di laboratorio 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Prelevare campioni 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Monitorare o gestire correttamente l’applicazione delle norme di sicurezza 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Verificare la conformità con gli standard di prodotto o di processo 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Curare i rapporti con gli organismi di certificazione e le autorità sanitarie  
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Monitorare la qualità del prodotto  
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Verificare la conformità agli standard e compilare i formulari per la certificazione
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 



9.1 Sicurezza e qualità alimentare, certificazioni
Quali sono i bisogni/sfide che la sua impresa sta affrontando attualmente nella conservazione e l'igiene dei prodotti alimentari?   
[image: image12.wmf]


Quali sono i bisogni/sfide che la sua impresa sta affrontando attualmente in materia di sicurezza alimentare (ad esempio residui multipli, HACCP)?   
[image: image13.wmf]


Quali sono i bisogni/sfide che la sua impresa sta affrontando attualmente in materia di qualità nutrizionale dei prodotti alimentari?   
[image: image14.wmf]


Quali sono i bisogni/sfide che la sua impresa sta affrontando attualmente nella certificazione - obbligatoria o richiesta dal rivenditore, per i prodotti alimentari?   
[image: image15.wmf]


Quali sono i bisogni/sfide che la sua impresa sta affrontando attualmente nell'etichettatura (ad esempio gli ingredienti, sito di produzione) dei prodotti alimentari?
[image: image16.wmf]


	- Marketing -

10. Basandosi sull’esperienza della propria azienda, indicare quanto si considera utile includere , nell’insieme degli standard di qualificazione professionale , le seguenti competenze/abilita:


Please select at least 10 answers

	
	Very important
	Important
	Moderately important
	Low importance
	No answer

	Rilanciare i prodotti o servizi esistenti 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Organizzare o gestire iniziative di marketing 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Valutare i risultati 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Trattare i rapporti con tecnici e specialisti 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Selezionare e diffondere notizie o materiale informativo 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Organizzare eventi (cioè incontri one to one e fiere) 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Studiare la concorrenza 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Fare ricerche di mercato 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Definire e attuare strategie di promozione dei prodotti 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Sviluppare e lanciare nuovi servizi o prodotti 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Internazionalizzazione (gestione delle esportazioni)
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 



10.1 Marketing 

Quali sono i bisogni/sfide che la sua impresa sta affrontando attualmente nel marketing e nella pubblicità dei vostri prodotti alimentari?   

[image: image17.wmf]


Quali sono i bisogni/sfide che la sua impresa sta affrontando attualmente per l’alta concorrenza (nazionale ed internazionale)?   

[image: image18.wmf]


Quali sono i bisogni/sfide che la sua impresa sta affrontando attualmente nell’intera filiera?

[image: image19.wmf]


	- Gestione e amministrazione 

11. Basandosi sull’esperienza della propria azienda, indicare quanto si considera utile includere, nell’insieme degli standard di qualificazione professionale , le seguenti competenze/abilita:

Per favore, selezionare un livello di importanza "No answer"= Neutral

Please select at least 10 answers

	
	Very important
	Important
	Moderately important
	Low importance
	No answer

	Leadership e gestione del personale 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Competenze nella comunicazione 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Gestione del tempo 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Abilità organizzative 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Capacità di risoluzione dei problemi (problem solving) 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Abilità dnella pianificazione 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Networking e capacità di influenza 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Orientamento del cliente 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Conoscenza industriale 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Abilità nelle lingue 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Orientamento all’innovazione 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Abilità nella gestione degli affari 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Conoscenza finanziaria 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Abilità tecnologiche
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 



11.1 Gestione e amministrazione 
Quali sono i bisogni/sfide che la sua impresa sta affrontando attualmente nella gestione dell’azienda?   
[image: image20.wmf]


Quali sono i bisogni/sfide che la sua impresa sta affrontando attualmente nell’amministrazione dell’azienda?

[image: image21.wmf]


	13. Please indicate the specific skills emerging that affect the quality of the work of people employed in manufacturing, quality assurance and safety of food and drink 

Indicare le competenze specifiche emergenti che influenzano la qualità del lavoro di persone impiegate nella produzione, garanzia di qualità e sicurezza dei prodotti alimentari e delle bevande


	 FORMCHECKBOX 

	Implementazione di nuove tecnologie, nuovi software o macchine e attrezzature, compresi quelli per la produzione sostenibile ecologico ed efficiente

	 FORMCHECKBOX 

	I cambiamenti nel mercato e le esigenze del consumatore (principi di una sana alimentazione, l'impatto di nuovi ingredienti / sostanze sulla qualità del cibo e bevande e sulla salute umana)

	 FORMCHECKBOX 

	La produzione di nuovi prodotti, tra cui bio ed eco-prodotti

	 FORMCHECKBOX 

	I cambiamenti nell'organizzazione del lavoro e della cultura organizzativa all'interno dell'azienda

	 FORMCHECKBOX 

	Implementazione di nuovi modelli e sistemi di gestione

	 FORMCHECKBOX 

	L'attuazione di una nuova regolamentazione, norme di legge e gli standard di qualità, etc.

	 FORMCHECKBOX 

	Other:      


14.  COMMENTI: Si prega di aggiungere qualsiasi altro commento, raccomandazione o suggerimento, che si considera interessante in relazione al miglioramento della qualificazione dei lavoratori negli alimenti e bevande di controllo della qualità e del settore della sicurezza.
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A nome del team di progetto, vorremmo ringraziarvi per la vostra disponibilità a partecipare al sondaggio! 
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