QUESTIONÁRIO sobre COMPETÊNCIAS E APTIDÕES
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PROTECÇÃO DE DADOS E INFORMAÇÃO E CONSENTIMENTO
Eu li todas as informações abaixo e entendi completamente. Todas as minhas respostas em relação a este estudo foram respondidas para minha completa satisfação.

Eu concordo em participar neste inquérito.
SIM  FORMCHECKBOX 



NÃO  FORMCHECKBOX 

Objetivo do Estudo
O questionário é desenvolvido no âmbito do projeto europeu da EU FOOD-STA (European Food Studies & Training Alliance) cofinanciado no âmbito do programa ERASMUS+. O objetivo do projeto é estabelecer e fornecer um quadro necessário para a colaboração entre a indústria e o setor académico a fim de permitir o intercâmbio de conhecimentos, necessidades, ideias, formação e pessoal. O objetivo deste inquérito é a recolha de dados adicionais para analisar as necessidades de formação da indústria alimentar e empresas (em matéria de educação académica, formação e Desenvolvimento Profissional Contínuo). Por favor, responda a partir do ponto de vista da empresa.
Procedimentos, confidencialidade e duração
No decorrer deste estudo, será solicitado que conclua um inquérito online expressando as suas preferências a partir da perspetiva da empresa que representa. As respostas serão mantidas completamente confidenciais e anónimas. 

Os dados fornecidos serão mantidos pelo Consórcio até o final do projeto.
Potenciais riscos 
Não são antecipados riscos em participar neste estudo. Se decidir sair a qualquer momento antes de ter terminado o questionário, as respostas NÃO serão gravadas.
Potenciais benefícios e utilização dos resultados

O projeto FOOD-STA utilizará resultados de projetos anteriores, completá-los-á com novas informações da rede de empresas envolvida e correlacioná-los-á com as propostas das organizações participantes. As respostas irão servir como base para melhorar os currículos da área alimentar e programas de desenvolvimento pessoal e contínuo nas Universidades e Indústrias. Será desenvolvido um centro FOOD-STA que irá fornecer o quadro jurídico e organizacional que falta para a colaboração entre empresas alimentares europeias e instituições de ensino. O centro vai permitir e apoiar a troca de conhecimento e práticas entre as partes interessadas.
Tratamento de dados, processamento e utilização
O inquérito e os respondentes serão identificados por códigos específicos para manter a confidencialidade do participante. Os dados pessoais serão acedidos apenas pela pessoa que irá processá-los durante o curso do projeto e são opcionais. Serão feitos arquivos separados com os resultados do inquérito e os endereços de e-mail dos remetentes, de tal modo que as respostas específicas de um respondente não podem ser ligadas ao respetivo endereço de e-mail. Os dados pessoais serão mantidos no interior do Espaço Económico Europeu; apenas os resultados produzidos pelos dados processados serão transferidos para fora do Espaço Económico Europeu. O Coordenador do Working Package é responsável por proteger os respondentes e o inquérito contra acesso não autorizado.
Direito de recusa e de retirada
Entendo que a minha participação é voluntária e posso recusar-me a participar, ou posso contactar a qualquer momento o Consórcio para remover os meus dados pessoais dos registos mantidos.
Pessoas a contactar
Caso tenha alguma questão sobre a minha participação neste estudo, posso contactar os Coordenadores do projeto: Gerhard Schleining (gerhard.schleining@boku.ac.at) - BOKU University of Natural Resources and Life Sciences, Viena; WP Leader: Maurizio Notarfonso (notarfonso@federalimentare.it) e Antonietta Branni (branni@federalimentare.it) Federalimentare, Roma.
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[image: image3.png]European FooD-STA **








[image: image4.png]- Erasmus+




	1. Dados de contacto (opcional)


	

	Primeiro nome:  
	     

	Apelido:
	

	Organização/Empresa:  
	     

	Morada:  
	     

	Cidade:
	

	Código postal:
	

	Tel:  
	     

	Fax:  
	     

	E-mail:  
	     


	*2. País:  
	     


	* 3. Dados gerais da Empresa: posição na organização
	

	Selecione a que se aplica

	

	 FORMCHECKBOX 

	Empreendedor / proprietário

	 FORMCHECKBOX 

	CEO (Chief Executive Officer) 

	 FORMCHECKBOX 

	Diretor administrativo

	 FORMCHECKBOX 

	Diretor de fábrica

	 FORMCHECKBOX 

	Gestor de I&D 

	 FORMCHECKBOX 

	Gestor de qualidade/segurança 

	 FORMCHECKBOX 

	Técnico alimentar 

	 FORMCHECKBOX 

	Gestor de produção 

	 FORMCHECKBOX 

	Outro:      


	* 4. Dados gerais da Empresa: Setor
	

	Selecione a que se aplica


	

	 FORMCHECKBOX 

	Carne e produtos cárneos 

	 FORMCHECKBOX 

	Peixe e produtos da pesca 

	 FORMCHECKBOX 

	Frutas e vegetais 

	 FORMCHECKBOX 

	Óleos e gorduras 

	 FORMCHECKBOX 

	Lacticínios 

	 FORMCHECKBOX 

	Produtos de pastelaria 

	 FORMCHECKBOX 

	Alimentação animal 

	 FORMCHECKBOX 

	Bebidas alcoólicas 

	 FORMCHECKBOX 

	Bebidas não alcoólicas

	 FORMCHECKBOX 

	Catering

	 FORMCHECKBOX 

	Outro:      


	* 5. Dados gerais da Empresa: Volume de Negócios
	

	Selecione a que se aplica


	

	 FORMCHECKBOX 

	<= 0.5 milhões Euro 

	 FORMCHECKBOX 

	<= 2 milhões Euro 

	 FORMCHECKBOX 

	<= 10 milhões Euro 

	 FORMCHECKBOX 

	<= 50 milhões Euro 

	 FORMCHECKBOX 

	<= 100 milhões Euro 

	 FORMCHECKBOX 

	<= 500 milhões Euro 

	 FORMCHECKBOX 

	> 500 milhões Euro 


	* 6. Dados gerais da Empresa: número de trabalhadores
	

	Selecione a que se aplica


	

	 FORMCHECKBOX 

	0-9 trabalhadores 

	 FORMCHECKBOX 

	10-19 trabalhadores 

	 FORMCHECKBOX 

	20-49 trabalhadores 

	 FORMCHECKBOX 

	50-249 trabalhadores 

	 FORMCHECKBOX 

	250-499 trabalhadores 

	 FORMCHECKBOX 

	500-999 trabalhadores 

	 FORMCHECKBOX 

	1000-9999 trabalhadores 


	7. Com base na experiência da sua organização, por favor, avalie a importância das seguintes competências, segundo a qual "Sem resposta" = Neutro


	
	Muito importante
	Importante
	Moderadamente importante
	Pouca importância
	Sem resposta

	Competências técnicas relacionadas com o processamento de alimentos, tecnologia alimentar e outras disciplinas 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Competências e conhecimentos práticos 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Competências de Marketing e comerciais 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Competências TIC – tecnologia de informação e comunicação, gestão de escritório 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Competências de gestão e de negócio Planeamento e gestão de projetos 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Capacidades de comunicação (linguagem, questões culturais, etc.) 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Conhecimento da legislação alimentar 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 



	- Transformação e processamento de alimentos - 
8. Com base na experiência da sua organização por favor indique o quanto considera útil incluir, dentro dos padrões de qualificação profissional, outras competências específicas da seguinte forma:

Por favor, selecione o nível de importância, segundo o qual "Sem resposta" = Neutro

Por favor, selecione pelo menos 10 respostas

	
	Muito importante
	Importante
	Moderadamente importante
	Pouca importância
	Sem resposta

	Processo de monitorização 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Organizar e supervisionar a execução de atividades
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Selecionar ferramentas ou métodos de forma a otimizar a produção
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Promover a inovação nos métodos de trabalho e/ou na otimização da produção
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Analisar e avaliar os cronogramas e métodos de produção
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Analisar dados de produção e produzir relatórios 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Verificar a conformidade com a legislação vigente 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Verificar processos de produção ou funcionamento das máquinas 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Monitorização ou gestão das regras de segurança apropriadas 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Investigação & Desenvolvimento 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Desenvolvimento de produto 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Consumidor e Ciências da Nutrição 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Engenharia de Manutenção 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Gestão do desperdício alimentar 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Energias renováveis e gestão da eficiência energética 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Testar protótipos, componentes e produto acabado 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Verificar a logística e funcionamento de sistemas ou máquinas
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Realizar auditorias de gestão para processos de produção industrial (contabilidade analítica, controlo de custos, orçamento, planos, relatórios, etc.) 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 



8.1 - Produção de matérias-primas
	Que necessidades/desafios no tipo de cultivo (irrigação, adubação, resistência a pragas e controle de pragas) enfrenta atualmente?
	

	Que necessidades/desafios relacionados com impactes ambientais (por exemplo, geada, granizo) enfrenta atualmente?
	

	Que necessidades/desafios na colheita e (in)consistência no lote enfrenta atualmente?
	

	Que necessidades/desafios na matéria-prima (cadeia de produção, por exemplo, quantidade, qualidade, armazenamento, etc.) enfrenta atualmente?
	


8.2 - Produção de material secundário, processamento e embalagem
	Que necessidades/desafios no armazenamento do produto enfrenta atualmente?
	

	Que necessidades/desafios no processamento dos alimentos em matéria de poupança de água/energia enfrenta atualmente?
	

	Que necessidades/desafios no embalamento enfrenta atualmente?
	

	Que necessidades/desafios na preservação durante o transporte enfrenta atualmente?
	

	Que necessidades/desafios em toda a cadeia de processamento enfrenta atualmente?
	


	- Segurança alimentar, qualidade alimentar, certificação -
9. Com base na experiência da sua organização por favor indique o quanto considera útil incluir, dentro dos padrões de qualificação profissional, outras competências específicas da seguinte forma:

Por favor, selecione o nível de importância, segundo o qual "Sem resposta" = Neutro

Por favor, selecione pelo menos 10 respostas

	
	Muito importante
	Importante
	Moderadamente importante
	Pouca importância
	Sem resposta

	Gestão da segurança alimentar, higiene alimentar e controlo da segurança alimentar 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Definir e implementar procedimentos para produção de qualidade (definir normas, orientações, etc.) 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Saúde, Segurança e Ambiente 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Saúde e nutrição 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Verificar a conformidade com a legislação vigente 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Fazer parte de comissões de supervisão 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Lidar com protocolos de certificação de qualidade do produto 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Realizar avaliações microbiológicas de alimentos 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Avaliar a qualidade do produto 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Elaborar relatórios ou documentos técnicos 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Realizar análises químicas e físicas dos géneros alimentícios 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Lidar com a formulação de alimentos ou bebidas 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Realizar análise sensorial de produtos 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Verificar a limpeza das salas e máquinas 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Calibrar instrumentos de laboratório 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Realizar amostragem 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Monitorizar ou gerir a aplicação adequada das regras de segurança 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Verificar o cumprimento das normas de produto ou de processo 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Atender às relações com organismos de certificação e as autoridades de saúde 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Monitorizar a qualidade do produto 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Verificar o cumprimento das normas e preencher os formulários apropriados de certificação 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 



9.1 - Segurança alimentar, qualidade alimentar, certificação
	Que necessidades/desafios na preservação e higiene dos produtos enfrenta atualmente?
	

	Que necessidades/desafios na segurança alimentar (por exemplo HACCP) enfrenta atualmente?
	

	Que necessidades/desafios na qualidade nutricional dos produtos enfrenta atualmente?
	

	Que necessidades/desafios na certificação dos produtos – legalmente ou requerida pela distribuição enfrenta atualmente?
	

	Que necessidades/desafios na rotulagem (por exemplo ingredientes, local de produção) enfrenta atualmente?
	


	- Marketing -

10. Com base na experiência da sua organização por favor indique o quanto considera útil incluir, dentro dos padrões de qualificação profissional, outras competências específicas da seguinte forma:

Por favor, selecione o nível de importância, segundo o qual "Sem resposta" = Neutro

Por favor, selecione pelo menos 10 respostas

	
	Muito importante
	Importante
	Moderadamente importante
	Pouca importância
	Sem resposta

	Relançar produtos ou serviços existentes 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Organizar ou gerir iniciativas de marketing
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Avaliar resultados
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Lidar com técnicos e especialistas
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Selecionar e divulgar assuntos atuais ou material informativo
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Organizar eventos (isto é, eventos e feiras)
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Estudar a concorrência 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Fazer pesquisa de mercado
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Definir e implementar estratégias de promoção do produto
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Desenvolver e lançar novos serviços ou produtos
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Internacionalização (gestão de exportação)
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 



10.1 - Marketing

	Que necessidades/desafios no marketing e publicidade dos produtos enfrenta atualmente?
	

	Que necessidades/desafios na concorrência (nacional e/ou internacional) enfrenta atualmente?
	

	Que necessidades/desafios em toda a cadeia de abastecimento enfrenta atualmente?
	


	- Gestão e Administração-

11. Com base na experiência da sua organização por favor indique o quanto considera útil incluir, dentro dos padrões de qualificação profissional, outras competências específicas da seguinte forma:

Por favor, selecione o nível de importância, segundo o qual "Sem resposta" = Neutro

Por favor, selecione pelo menos 10 respostas

	
	Muito importante
	Importante
	Moderadamente importante
	Pouca importância
	Sem resposta

	Liderança e gestão de pessoas
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Capacidade de comunicação
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Gestão do tempo
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Capacidade organizacional
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Capacidade de resolução de problemas
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Capacidades de planeamento
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Capacidade de networking e influenciar
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Orientação para o cliente
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Conhecimento da indústria
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Conhecimentos linguísticos
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Orientação para a inovação
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Capacidade de gestão empresarial
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Conhecimento de finanças
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	Conhecimentos tecnológicos
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 



11.1 - Gestão e Administração
	Que necessidades/desafios na área de gestão da empresa enfrenta atualmente?
	

	Que necessidades/desafios na área de administração da empresa enfrenta atualmente?
	


	12. Por favor indicar as competências específicas emergentes que afetam a qualidade do trabalho de pessoas empregadas no fabrico, garantia de qualidade e segurança dos alimentos e bebidas

Selecionar as opções aplicáveis


	 FORMCHECKBOX 

	Implementação de novas tecnologias, novo software ou máquina e equipamento, incluindo aqueles para produção sustentável, ecológica e eficiente em termos de energia

	 FORMCHECKBOX 

	Alterações no mercado e exigências dos consumidores (princípios de uma alimentação saudável, impacto de novos ingredientes / substâncias sobre a qualidade de alimentos e bebidas e na saúde humana)

	 FORMCHECKBOX 

	Produção de novos produtos, incluindo bio- e eco-produtos

	 FORMCHECKBOX 

	Mudanças na organização do trabalho e cultura organizacional dentro da empresa

	 FORMCHECKBOX 

	Implementação de novos modelos e sistemas de gestão

	 FORMCHECKBOX 

	Implementação de nova regulamentação, normas legais e padrões de qualidade, etc.

	 FORMCHECKBOX 

	Outra:      


13. COMENTÁRIOS: Por favor, adicione qualquer outro comentário, recomendação ou sugestão, que considere interessante em relação à melhoria da qualificação dos colaboradores do controlo de qualidade e segurança do setor agroalimentar.
Em nome da equipe do projeto, gostaríamos de agradecer-lhe a sua disponibilidade em participar no inquérito!
Para informação
* Obrigatório





